- Menus du 13 mai
i1 au 05 juillet 2024

Préparé par  Produit ;
nos Chefs local BIO e =10
et/ou ingrédients

régional labellisé

| GRANI
[REIMS

COMMUNAUTE URBAINE

Lundi Mardi Jeudi vendredi

BETTERAVES BIO RAPEES VINAIGRETTE RADIS ROSES ET BEURRE TABOULE BIO A LA MENTHE (semoule bio) CONCOMBRE VINAIGRETTE
EMINCE DE CUISSE DE POULET SAUCE CURRY BOUDIN BLANGH (régional) SAUTE DE BOEUF (OF) SAUCE MOUTARDE
POMMES DE TERRE SAUTEES MELANGE DE LENTILLES BIO ET CAROTTES PETIT POIS AU JUS
CARRE DE LIGUEIL (a portionnen) EDAM BIO (a portionnen SUISSE SUCRE GOUDA BIO (a portionnen
FRUIT DE SAISON CREME DESSERT VANILLE YACURT BIO SUCRE
COMPOTE POMME BIO SPECULOOS (a portionnen
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE OEUF DUR ET MAYONNAISE TOMATE ET VINAIGRETTE

PO - N . Msc NORMANDIN DE VEAU SAUCE CHAMPIGNONS

JOUR FERIE R p— T e
Sy e - VACHE QuUI RIT EMMENTAL BIO (a portionner)

MINLCREPE SUCREE

s o T MELON (a portionner) CONCOMBRE VINAIGRE

Dlrection
le Sud-Oueat

vERTE Au
FILET DE COLIN SAUCE CITRONNEE SAUTE DE PORC* HVE (local) 3AUCE CHORIZO BOLOGNAISE DE BOEUF

= RIZ ET PIPERADE FACON BASOUE PENNES BIO

CHANTENEIGE EDAM BIO (a portionnen
CAPRICE DES DIEUX (a portionner)
NECTARINE SALADE DE FRUITS INDIVIDUELLE YAOURT BIO SUCRE
BETTERAVES BIO VINAIGRETTE RADIS ROSES ET BEURRE
CAKE AUX ASPERGES (ocales) (a portio
FILET DE POULET SAUCE AU MIEL olssoN ¢ 10006 FILET

CAROTTES VicHY RATATOUILLE

COULOMMIERS (a portionnen iRt

Welcome in America
FRUIT DE SAISON ABRICOT

ECLAIR VANILLE

CAROTTES RAPEES ViNAIGRETTE concoMBRE ViNnaIGRETTE SAUCISSON A LA TOMATE ViNAIGRETTE
4
v FILET DE COLIN SAUCE ECHALOTE BOULETTES DE BOEUF BIO FAGON COUSCOUS SaUTE DB FORC: (O SaucE MOUTARDE A
b=y POMMES DE TERRE PERSILLEES SEMOULE BIO ET LEGUMES COUSCOUS IARICOTS VERT 1O AIL ET PERSIL
2
BRIE EN POINTE (@ portionner EMMENTAL BIO (& portionnen suisse FruTE INT MORET B

VAGURT AROMATISE FRUIT DE SAISON PASTEQUE (a portionnen
CLAFOUTIS AUX PECHES (1 portionnen
ol
2 MELON @ portionnen BETTERAVES BIO VINAIGRE RADIS ROSES ET BEURRE
: PIZZA AU FROMAGE (4 portionner
SAUTE DE BOEUR (OF) SAUCE FAGON BOURGUIGNON BOUDIN BLANG: DE RETHEL (régional) SAUTE DE DINDE (OF) SAUCE LAIT DE COCO ET CURRY
X _ LASAGNE AUX LEGUMES
= COURGETTES AU FROMAGE FPUREE DE POMMES DE TERRE CAROTTES A LECHALOTE
= FrRIPON YAGURT BIO SUCKE EDAM BIO (a portionnen
2
FRUIT DE SAISON suissE FrUTE
COMPOTE POMME BIO-RHUBARBE (@ portionnen bonuTS
TABOULE (semoule bi CONCOMBRE VINAIGRETTE TOMATE ET VINAIGRETTE MACEDOINE VINAIGRETTE
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
NUGGETS DE POISSON NORMANDIN DE VEAU SAUCE PROVENGALE FILET DE POULET SAUGE PARRIKA
SALADE AUX OEUFS FAGON PIEMONTAISE
FETITS POIS AU JUS emouLE HOU-FLEUR CEZ A LA BECHAMEL
cHANTENEIGE SOUDA BIO (a portionnen OMTE AGE (a portionner YAGURT BIO SUCRE
MELON (a portionnen) LEGEOIS CHOCOLAT COMPOTE POMME FRAISE
GATEAU DANNIVERSAIRE ;| GATEAU AU CHOCOLAT DU
CHEF (@ portionnen
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE BETTERAVE BIO VINAIGRETTE TOMATE VINAIGRETTE BASILIC Shbey
SALADE VERTE ET VINAISRETTE
corpon BLEU FILET DE COLIN SAUCE A LANETH HOT DOG* PARTY (pain. saucisse de
rORTELLON TOMATE \RELLA BIO SAUCE volallle. mayonnalse)
FUREE DE COURGETTES ET POMMES DE TERRE RATATOUILLE POMMES DE TERRE NOISETTE
COULOMMIERS @ portionner SAINT NECTAIRE (& portionnen
YAOURT BRASSE SUCRE (régional) (a portionner) TOMME NOIRE (& portionner)

FRUIT DE SAISON
FRAISE GAUFRE DE LIEGE

MPOTE POMME HVE

u dérivés pouvant entraine
de vous rapprocher de la cui
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